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PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY
w m.st. Warszawie
01-864 Warszawa, ul. Kochanowskiego 21
tel. 22310 79 00, fax: 22 310 79 01
PROTOKOL KONTROLI S,QNITARN EJ
ORYGINAL/J KOPIA*) )
NrHZN/1517/25 Warszawa, 08.04.2025 r.

(Miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego W m.st. WarSZaWIE ................co.cowveeeeeeeremeeeeoooo oo

Agnieszka Kardas — mt. asystent up. 62/K/2023
Joanna Jagielto — st. asystent up. 61/K/2023

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 416)V, w zwiazku z art. 67 § 1 ustawy z
dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 572) V.

Sposdéb przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzgdowej kontroli Zzywnosci oraz materialdow
1 wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr® 104/2017
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywno$ci oraz materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia z
pOzniejszymi zmianami.

Na podstawie art. 45 i art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 . Prawo przedsigbiorcow

(. Dz. U. 2 2024 r. poz. 236 z pozn. zm.) V™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 Rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli
urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnos$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin

1 srodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)

nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE)
nr 652/2014,UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE)

nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/ 74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004
1(WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli
urzgdowych) (Dz.Urz.L.95. z 07.04.2017, str.1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia
kontroli.

I Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:
Stotéwka w Przedszkolu nr 427,
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu)
ul. Radosna 11 w Warszawie
(adres)
NIP: 9512426600

TEL. 22 642 77 61 5 % AP o R LR BB o o miismiings - cxbihammelsis s ot

! Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

? Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji zatwierdzajacej z dnia 19.12.2019 r. znak
HZN.00108.2016.MB
(podac¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Dorota Karpinska — dyrektor placéwki

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
Iwona Kosek — wicedyrektor placowki

(imig i nazwisko, stanowisko)
Nie przywotano

(osoby przywotane przez strony na $Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola stanu sanitarnohigienicznego, technicznego
oraz dokumentacji prowadzonej w ramach kontroli wewngtrzne;j
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr HZN/WP/130/Sb/So/k
IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Obiekt prowadzi dziatalno§¢ w zakresie przygotowywania $niadan, positkéw obiadowych
(zupa + II danie), podwieczorkéw. Positki przygotowywane sg w oparciu o migso i ryby w elementach
kulinarnych, jaja, owoce, warzywa, pdiprodukty i wyroby gotowe; podawanie na naczyniach
wielorazowego uzycia, bezposrednio po przygotowaniu, transport za pomocg zamykanych wozkow,
konsumpcja w salach dydaktycznych. W obiekcie zywionych jest okoto 160 dzieci w wieku
przedszkolnym (od 3 do 7 lat) — 7 grup. Sniadania podawane sg okolo godz. 9.00, positek obiadowy okoto
godz. 12.00, podwieczorek okoto godz. 14.30. Kazdemu positkowi towarzyszy napdj (woda, kompot,
herbata). Jadtospis dostepny rodzicom do wgladu na stronie internetowej oraz na tablicy ogloszen w szatni.
W obiekcie przygotowywane sg diety eliminacyjne (aktualnie dieta bezmleczna, wykluczajgca orzechy,
migso wieprzowe, cytrusy) — zgodnie z o§wiadczeniem rodzica, ewentualnie lekarskim. Placéwka nie zywi
dzieci chorych na celiakie.

Do ewentualnego smazenia wykorzystywany jest olej rzepakowy. W obiekcie nie jest
praktykowane przechowywanie probek zywnoSciowych (z wylaczeniem gotowych positkow
garmazeryjnych dostarczanych do stotdéwki). Positki przygotowywane jedynie na potrzeby miejscowego
przedszkola 1 wydawane bezposrednio po obrébee termicznej (na wyposazeniu piec konwekcyjno-parowy).

Zaklad zaopatrywany jest w wodg¢ z wodociggu publicznego, zapewniony jest dostep do biezacej
wody cieplej i zimnej przy punktach wodnych. Okazano pozytywny wynik badania mikrobiologicznego
wody z 2023 r. Zaplanowano przeprowadzenie badania wody na rok 2025 r. Nieczystodci ciekle
odprowadzane sg bezposrednio do kanalizacji.

Zapewniona wentylacja mechaniczna. Przeglad instalacji wentylacyjnej przeprowadzony w 2024 r.
przez firm¢ MARBUD, odpowiedzialny za przeglad administrator budynku.

Zaklad zabezpieczony przed dostepem szkodnikéw. W pomieszczeniu kuchni okna nieotwieralne.
Okazano karte kontroli obecnosci szkodnikéw w kuchni — kontrola dokumentowana przez kierownika
gospodarczego raz w miesigcu. W trakcie kontroli nie stwierdzono obecno$ci ani §ladow bytowania
szkodnikéw.

W obiekcie wytwarzane sa odpady komunalne oraz pokonsumpcyjne (w niewielkiej ilo$ci), ktore
usuwane s3 z obiektu na biezaco zgodnie z zasadami segregacji do zbiorczych pojemnikéw na zewnatrz.
Odpady odbierane zgodnie z harmonogramem przez firm¢ nadzorowang przez Miasto.

W obiekcie zatrudnionych jest 3 pracownikéw kuchni. Positki wydawane sg przez personel obstugi
(8 0s0b) przypisany do kazdej z grup przedszkolnych. Na wyposazeniu 7 wozkow do wydawania positkow.
Okazano aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw. Personel
pracuje w czystej odziezy ochronnej. Zapewniono warunki do higienicznego mycia rgk.

Zaklad prawidlowo zabezpieczony przed dostgpem 0s6b postronnych.

Dostawy srodkéw spozywcezych do obiektu realizowane sa na biezgco; stali dostawcy wytaniani na
podstawie przetargu. Posiltki do bezposredniego spozycia; nie s3 prowadzone badania mikrobiologiczne
gotowych wyroboéw, ani badania zanieczyszczen. Okazano rejestr dostawcow. Dokonano przeglagdu
srodkéw spozywczych, niewielkie ilo$ci towaréw. Dokonano pomiaru temperatury w wybranych
urzadzeniach chtodniczych. Srodki spozywcze przechowywane sa zgodnie z zaleceniami producenta
np. migso w temperaturze 0,5 °C, nabiat w temperaturze 2 °C, mrozonki -24 °C.
Nie stwierdzono Srodkéw spozywczych w postaci koncentratow spozywczych (z wylgczeniem
koncentratow z naturalnych sktadnikéw), potencjalnych produktéw GMO.



F/PK/BZ/01/01
Strona 3/ 4

Okazano dokumentacje GHP/GMP. Zobligowano do uaktualnienia instrukcji oraz procedur.
Pobrano jadtospis dekadowy 17.03.2025-28.03.2025 do analizy — w przypadku uwag 1 zastrzezen
zostanie wystosowane pismo do organu prowadzacego placoéwke.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
W trakcie kontroli stwierdzono:
1. W pomieszczeniu kuchni kratki wentylacyjne zakurzone, elementy instalacji elektrycznej -
lampy zakurzone.
2. W magazynie artykutéw spozywczych suchych stwierdzono $rodki spozywcze po uptywie daty
minimalnej trwatoéci (w trakcie kontroli produkty zostaty wycofane, bedg wykorzystane
do celow dydaktycznych - prace plastyczne, nie bedg spozywane przez dzieci):
-gatka muszkatolowa mielona marki Prymat o masie 10g, najlepiej spozy¢ przed konicem 08.2022-3 szt.,
-tymianek suszony marki Prymat o masie 10 g, najlepiej spozy¢ przed koncem: 05.2022 — 9 szt.,
-przyprawa do piernikdw o masie 20 g, najlepiej spozy¢ przed koncem: 02.2024 — 9 szt.,
-ptatki migdatowe marki Makar Bakalie o masie 50 g, najlepiej spozy¢ przed koncem 03.2025 — 3 szt.
3. Nie okazano biezacych zapiséw wynikajacych z procedur, brak biezacych zapisow z kontroli dostaw,
Z monitoringu temperatur w urzadzeniach chtodniczych, z monitoringu temperatury wydawanych positkow
(opracowane karty kontrolne, ostatnie zapisy na przetomie styczen/luty).
Co narusza: zat. 2

Integralng cz¢$¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki: zat. nr 1- arkusz oceny zaktadu, zat. 2-
naruszenie przepiséw prawa

III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowos$ci wymienione w pkt 1-3 zat. nr............oc.......
ukarano Iwona Kosek — wicedyrektor placowki
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego:
Di 0689034 w wysokos$ci 200,00 zt na podstawie art. 100 ust. 1 pkt 11 pkt 8

(nr mandatu karnego) (podstawa prawna)

Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r. (t,j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448)

(nr mandatu karnego) (podstawa prawna)

Kodeksu wykroczen z dnia 20 maja 1971 r. (t.j. Dz. U. 22023 r. poz. 2119 ze zm.)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 10.05.2023 r. nr 23/M/2023
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 § 1 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-teChICZNYCR ... ocivvsvmmmmsemnessissserssssesnesnessssasbossussissssssasassonssnssasans

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt 1-3, uchybienia do natychmiastowego usunigcia

Nie dokonano wpisu

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”.
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Pan (i) wnosi /nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od 12:00 do 15:00

Protokoé! niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

(podaé: nr strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujq)

o %Jﬂjfwm ............... v /@czm«mx e JZZ

(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego)

( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 08.04.2025
otrzymatem (-am) w dniu 08.04.2025

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajqcego protokot)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w m.st. Warszawie powielany inaczej jak tylko w cato$ci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych
i zatwierdzono/nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ whasciwe
™) skreli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



